MENU DEGUSTACION

Aperitivo

Pan artesano de horno de lena con aceite Rioja arbequinay sal de vino |

Platos a compartir
Nuestra ensalada de tomata de Calahorra
Carpaccio de ternera macerado con aceite de arbequina y queso
Revuelto de morcilla con agridulces de pimiento

Alcachofas frescas braseadas con foie fresco

Para ti (a escoger)
Cualquiera de los segundos de nuestro menu. Se anadira el precio del

suplemento en los platos senalados

Postre
Cualquiera de nuestros postres caseros

Agua, pan, vino Rioja Reciente DOC (1/2 botella)

25 € (vaincluido)

CON CRIANZA ANARES DOC 26,90 € (vA incluido)



Segundos

NUESTRO BACALAO CONFITADO A BAJATEMPERATURA SOBRE |
CAMA DE PISTO CON PIL-PIL

RODABALLO FRESCO CON PANADERAS (sup. 5€)
LUBINA FRESCA ESTILO ORIO
PULPO A LABRASA CON ACEITE DE PIMENTON DE LA VERA (sup.5 €)

SOLOMILLO IBERICO BRASEADO CON PIMIENTOS DEL PIQUILLO
CARAMELIZADO

CHULETILLAS DE CORDERO LECHAL A LA BRASA

CARRILLERA DE IBERICO 36H AL CRIANZA CON LAGRIMAS DE
MANZANA CARAMELIZADA

NUESTRO SECRETO IBERICO CON SALSA PASION 'Y PINA
CARAMELIZADA

ENTRECOT DE TERNERA GALLEGA A LA BRASA
PATITAS DE CORDERO A LA RIOJANA

CORDERO ABAJATEMPERATURA CON SALSA GLASEADAY
PARMENTIER TRUFADO (sup.6 €)

.Ir Eﬁq:)



